“Ripasso” Valpolicella DOC Superiore

Regione. Valpolicella, Verona, Veneto.

Vigneto. Da vocati vigneti collinan posti nella zona collinare di

Mizzale, Terrena con presenza di creta e lulo

Live. Corvina Veronese 709, Rondinella 25% e Oseleta 5%
Racoodta manuale dell'uva matura

Vinificazione. Valpolicella Supenare prodotto con la tradi
fonale wecrica del "Ripasse”. Fermentazione & maceranione
dell'uva fresea in Ottobre per 10 glornt circa. Svinatura. 1| vino
rimane fino a Cennaio/Febbraio in vasche o cemento o accian,
Successivamente viene fatto rfermentare sulle vinacce dell’a-
Mmarane appena svinato, per acquisiie pid Corpo e comiplessita.

Affinamento. Maturazione in botti di rovere di Slavonia da
500 per 12 mesi. Ulteniore evoluzione in bottigha per 4 miesi.

Note gustative. Rosso rubino intenso, Profumo delicato,
eteren, con ricord di confetfura, Sapore, armonica, morbido
con Lpico rerogusto amarognolo,

Vol, Acdita totale 57gl; Residuo

Analisi. A

Zuccherma 6,5 g/l

ool 14%

el

Gastronomia. Ideale con piati di pasta, salumi, cami,
selvagging e formagg. 51 consiglia di servire 3 17-18 °C

Bottiglia. “Sophia” da 750 mi




